
ANTIPASTI 
BRUSCHETTA  ALLA CONTADINA 	 89:-
Grillat lantbröd med tomat, vitlök, mozzarella, sardeller och Prosciutto. 

AFFETATO MISTO 	 115:-
 Kvällens urval av charkuterier med tillbehör.

CARPACCIO CLASSICO	 124:-
Rå skivad oxfilé med hyvlad parmesan, bladselleri, citron och rucolapesto.                         

CARCIOFI ALLA PIANURA PADANA	 112:-
Kronärtskocka med salvia, smör, citron och parmesan.

PECORINO NOSTRANO	 114:-
Friterad Pecorino med apelsinsallad, honung och rostade pinjenötter.

STRACCETTI DI BUE ALLA MARCHIGIANA	 125:-/185:-
 Ljummen sallad med grillad oxfile, grön sparris, körsbärstomat och parmesandressing.

Carpaccio di polpo alla ligure	 118:-
Tunt skivad bläckfisk med fänkål, sjökorall, pepparrot och citron.

PASTA  ALL´ UOVO
Casarecce isole eolie	 164:- 
Kalvytterfilé, pancetta, vitlök, tomat, kapris och grädde.

FIORI DI PASTA GRATINATI	 162:-    
Gratinerad pasta med prosciutto, provolone, ricotta, bladspenat och tomatsmörsås.

CASARECCE AL BARESE	 149:-
Salsiccia, Radicchio, kronärtsskocka, vitlök, peperoncini, grovriven Pecorino romano.

LINGUINE ALLA PUTTANESCA	 142:-
Svarta oliver, kapris, tomat, sardeller, bladpersilja och vitlök.

TORTELLONI NOSTRANO	 158:-
Knyten fyllda med gorgonzola och ricotta med vittvin, mascarpone, ängssyra och rostad hasselnötsolja.

LINGUINE  ALLA TINETTO	 178:-
Scampi, polpo, vongole, vitlök, vitt vin, tomat och bladpersilja.

CASARECCE CIOCIARE	 146:- 
Bladspenat, broccoli, svartrot,vitt vin, vitlök, parmesan och pepperoncini.



SECONDI
GUANCIA ALLA LOMBARDA	 198:-
Kalvkind brässerad med vitt vin, vitlök, tomat, morot, selleri. Supplí med saffran och gremolata.

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA	 254:-
Kalvytterfile, prosciutto, salvia, vittvin och färsk tomat.

ROGNONI ALLA CREMONESE 	 195:-
Kalvnjure sauterad med Vin santo och lök, grillad sparris och kvitten ”Alla Cremonese”. 

FILETTO ALLA CUNEO	 267:-
Grillad oxfile med Bra Duro Stravec ost, jungfrusallad och citron.

COSTOLETTE ALLA GRIGLIA  	 264:-
Lammkotlettrad med sky, vitlök, ugnsbakad pumpa, sallad på Orzo, färsk mynta samt grillad polenta.

Pesce spada al porto d`ischia 	 236:-
Grillad svärdfisk med bladspenat, pinjenötter, citron och Sultanrussin.

 

BRANZINO AI CINQUE SAPORI 	 234:-
Havsabborre brässerad med Lardo, rosmarin, fänkål, färsk tomat och vitt vin. 

CONTORNI

Insalata mista 												            45:-

Rucola e´Parmigiano											           45 :-

Piselli dolci	  											           50:-

Spinaci dell ortolano											           50:-



DOLCI

TIRAMI SÚ	 76:-
Savoiardikex doppade i espresso och marsalavin 
med mascarponecréme.

TORTA AL LIMONE  	 78:-
Citronpaj med maräng och hallon.

SORBETTO DEL GIORNO  	 74:-                     
Kvällens sorbet.

GELATO DI CALCIO	 79:-                   
Vit nougat och kaffeglass doppad i kakao med smörkola.

VARIETA´DI FORMAGGI 
IREGIONALI    	 88:-    
Kvällens ekologiska ostar med tillbehör.

PANNACOTTA AL 
RABARBARO   	 77:-          
Vaniljpannacotta med soppa på rabarber och Recioto.

GELATO DEL PISTACCHIO	 76:-                       
Pistageglass med körsbär i Vecchia Romagna.

Tartufo	 28:-                       
Mörk chokladtryffel.

CAFFÉ

Espresso/Doppio	 20:/25:-

cappucino/latte	 28:/32:-

VINO DA DESSERT

LA SPINETTA		  70:-/6cl
Moscato d´Asti 37,5 cl, Piemonte	 420:-/fl

Poggio Bonelli		  15:-/cl
Vin Santo, Toscana

Musella	 	 18:-/cl
Recioto, Veneto

La spinetta	 	 20:-/cl
Passito d´Oro, Piemonte

Maximo	 	 15:-/cl
Botrytis 37,5 cl, Abruzzo	 560:-/fl

Fior d’Arancio	 	 13:-/cl
Passito, Veneto

GRAPPA

Grappa di Pin		  30:-/cl
Nebbiolo/Barbera, Piemonte        

Grappa di Moncucco 	 28:-/cl
Moscato, Piemonte        

Grappa di Amarone	 30:-/cl
Corvina, Veneto            

Grappa Cúmaro		  23:-/cl
Montepulciano, Abruzzo          

Grappa Barolo 		  29:-/cl
Nebbiolo, Piemonte        

Grappa di Teroldego 	 20:-/cl 
Teroldego, Trentino          

Tenuta Carretta 	 18:-/cl 
Dolcetto, Piemonte       

Tenuta Carretta 	 18:-/cl 
Arneis, Piemonte        

Tenuta Carretta 	 27:-/cl 
Barolo Cannubi, Piemonte



Aperitivo, Birra e Analcolici
Italienska likörer	 16/cl
Baffo d’Oro & Peroni, 33cl	 46:-
Baffo d’Oro, 66cl	 75:-
Moretti La Rossa, 33cl	 60:-
Moretti Zero, 33cl	 25:-
Alkoholfritt alternativ	 25:-
Aqua minerale, 50cl 	 35:-

COCTAILS
NEGRONI – Campari, Rosso, Gin   	  90:-/ 120:-        

Dry Martini– Gin, Martini Dry	  90:-/ 120:-        

BELLINI– Prosecco, Persika 	  90:-/ 120:-        

COSMOPOLITAN– Vodka, Triple Sec, Cranberry/, Lime	  90:-/ 120:- 

Prosecco é Champagne
Rotari Cuvée 28 – Chardonney/Pinot Nero, Trentino  	 75:-/380:-
Bellavista Cuvée Brut – Lombardia	 110:-/620:-
Delamotte – Pinot Noir/Chardonney , Francia 	 120:-/650:-

Bianchi
Bianco di Sicilia – Claudio Bianco, Sicilia	 65:-/250:-
Pinot Grigio – Mezzacorona, Trentino/Alto Adige	 80:-/280:-
Soave Classico – Cantina di Soave, Veneto	 80:-/280:-
Cayega – Tenuta Caretta, Piemonte	 90:-/350:-
Plenio Verdicchio Riserva – Umani Ronchi, Abruzzo	 110:-/400:-
Salvarenza Soave Classico – Gini, Veneto	 640:-
Villa Medoro – Chimera, Abruzzo	 440:-
Ca’Brione – Nino Negri, Lombardia 	 545:-
Altkirch Chardonnay – Colterenzio, Trentino/ Alto Adige	 420:-

Liquore e Digestivi
Vecchia Romagna – Brandy 10 anni	 22:-/cl
Courvoisier VSOP	 25:-/cl
Blended Whiskey	 18:-/cl
Single Malt Whiskey	 28:-/cl
Calvados	 20:-/cl

Appleton Estate VX	 25:-/cl

4 cl      6 cl 



Rossi
Rosso di Sicilia – Claudio Rosso, Sicilia	 65:-/250:-

Jorio – Umani Rochi, Abruzzo	 80:-/280:-

Valpolicella Classico – Manara, Veneto	 90:-/350:-

Spezieri Rosso – Col d’Orcia, Toscana	 100:-/370:-

Costera – Argiolas, Sardegna	 110:-/420:-

Bocale – Valentini, Toscana	 480:-

Rosso di Montalcino – Tenuta Nicolai, Toscana	 490:-

Testal – Nicolis, Veneto	 660:-

Rosso della Boemia – Liedholm, Piemonte	 590:-

Valpolicella Classico – Nicolis, Veneto	 400:-

Red Angel – Jermann , Friuli	 580:-

Ca di Pian  – La Spinetta, Piemonte	 620:-

Poggio alla Guardia – Rocca di Frasinello, Toscana	 420:-

Calaóne – Ca’ Orologio, Veneto	 590:-

Chianti Classico – Quercia al Poggio, Toscana	 520:-

Barolo Serralunga d’Alba – Fontanafredda, Piemonte	 820:-

Cerretto Langhe – Monsordo, Piemonte	 780:-

Cancellaia di Riparbella – Pakravan/Papi, Toscana	 590:-

Amarone – Manara, Veneto 	 900:-

Il Nero di Casanova – La Spinetta, Toscana	 550:-

Campo Alto Ripasso – Cantina Negrar, Veneto	 520:-

Brunello di Montalcino – Col d’Orcia, Toscana	 790:-

Palazotto Cabernet Sauvignon – Maculan, Veneto	 780:-

Inferno Riserva – Rainoldi, Piemonte	 750:-

Ca’ Marcanda Magari – Gaja, Toscana	 1120:-

Braida – Bricco dell Uccellone, Piemonte	 1250:-

Le Serre Nouve dell’ Ornelaia – Bolghieri, Toscana	 1100:-

Barolo Cannubi – Tenuta Carretta, Piemonte	 1400:-

Barbaresco Bordino – Tenuta Carretta, Piemonte	 1400:-

Barbaresco Vigna Montersino – Orlando Abrigo, Piemonte	 1050:-

Rosato
Rosa di Frati – Cá di Frati, Lombardia	 95:-/360:-


